
Bar Bodega restaurant
ouvert 7 jours sur 7 - tard le soir - toute l’année

la jetée - andernos les Bains

Les Huîtres de Frédéric Herreyre
6 huîtres n°3   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50 e
9 huîtres n°3   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,50 e
12 huîtres n°3   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26,50 e
Servies avec pain de seigle, vinaigre échalote, citron, beurre et la traditionnelle saucisse grillée

Le SnackinG
Le Cheese Burger Gourmand des Tamaris

Steak haché 180 gr, tomate, cheddar, sauce fromage, oignons frits, frites fraîches  .  .  .  .  . 21,50 e
Assiette de frites fraîches  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7 e

Les Tapas La Ration  .  .  . 

À partaGer… ou pas !!
Cassolette de chipirons (Petits calamars grillés à l’espagnole)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,50 e
Assiette de jambon Ibérico (150gr)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .20 e
Assiette mixte Jambon Ibérico, chorizo, pain de campagne,   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .30 e
  fromage de brebis et bocal de Terrine de campagne au piment d’Espelette (90g)

Les Salades
Salade Toscane  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21,50 e
Salade, tomate, melon, jambon cru, billes de mozzarella, pesto
Salade César  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21,50 e
Salade, poulet mariné, œuf dur, tomate, parmesan, bacon, 
gressin, huile d’olive, jus de citron et sauce César

FromaGe
Assiette d’Ossau Iraty AOP et sa confiture de griotte   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 e

Desserts  Nos desserts sont élaborés avec du chocolat VALRHONA
Fondant au chocolat .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 e
Tarte au citron meringuée   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 e
Mousse au chocolat stracciatella   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 e
Crème brûlée à la cassonade  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 e
Le Banoffee des Tamaris Banane, caramel beurre salé, speculoos  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 e
Entremet deux chocolats cacahuètes en chouchou  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,50 e
Cheesecake abricot  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 e
Baba au rhum exotique   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 e
La profiterole au chocolat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,50 e
Café ou Thé gourmand  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13 e
Irish coffee (Jameson)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13 e

Crêpes
Sucre  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .4,50 e
Chocolat chaud ou Nutella ou Confiture  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6 e
Caramel beurre salé   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .5,50 e
Chantilly  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5 e
Chocolat chaud chantilly ou Nutella chantilly  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .6,50 e
Grand Marnier ou Rhum  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .6,50 e

Les Glaces Fabriquées par un maître artisan glacier
Coupe 2 parfums au choix   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6 e
Coupe 3 parfums au choix   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7 e
Vanille, fraise, chocolat, café, rhum/raisin, pistache, yaourt, citron vert, citron, 
cassis, framboise, passion, coco, menthe-chocolat, caramel beurre salé.

Supplément chantilly ou chocolat chaud ou Nutella  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 e
Café ou Chocolat liégeois ou Dame blanche  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,50 e
Banana split  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .11,50 e
La profiterole au chocolat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .11,50 e

• Beignets de calamars
• Rabas
• Chorizo Iberico
• Croquettes de morue
• Nems aux légumes
• Bocal de Terrine de campagne
     au piment d’Espelette (90g)

• Crevettes sautées, persillade
• Cassolette de moules à la plancha
• Chorizo grillé
• Padrones au piment d’Espelette

8,50 C=

Liste des allergènes disponible sur demande
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La B
odega de Marcel


